T i couveie

35€

(hors boisson)

ENTREES

r
Ocuf poché sauce meurette,
¥ 4 .
emulsion au lard

oU

Pave¢ de truite fumee et declinaison de
betrerave

PLATS

‘l'

Cabillaud, mousseline de choux fleur,
el i s ; g :
¢mulsion aux herbes

oU

Rable de lapin farci presse de legumes
d’automne et sauce moutarde de
Charroux

FROMAGES (SUP +5€)
Assiecte de fromages
OoU

Faisselle

DESSERT
Pavlova agrumes

OU

La pomme et le speculoos

il

Jo Table OF Merdin
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55€

(hors boisson)

ENTREES

Foie gras de canard mi-cuit
4 - - - r
compotee de raisin et toasts gmlles

ouU
;. Noix de st jacqbues snackees
- 4 . | a
' velouce de topinambours et cepe roti

PILATS
Bar poche, fenouil caramelise,
1 * -
emulsion artichaut

[}
‘l'

oU

Veau basse temperacure, creme de
morvrilles
mousseline de pomme de terre
legumes de saison

FROMAGES
Plateau d’ici et d‘ailleurs

Faisselle

DESSERTS

desserts a la carte

iy,

Jo Teble O Merndlin




- !
Tartelette noix de pecan
caramel coulant, noix de pecan caramélisces et
cremeux vanille

OU

Pavlova agrumes
meringue, crémeux cicron, suprémes d'orange et
pamplemousse, gel cicron vert

[}
‘l.

4
La pomme i § lf? SP(‘,’CU,ZOOS
pommes caramelisees, crumble speculoos,
espuma cannelle et sorbet granny smitch

OU

Moelleux chocolat
glace vanille
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